
Mangia bene,
ridi spesso,
ama molto.
Iss gut, lache viel, liebe viel.



Für jedes Verpackungsmaterial (Schachtel zum Mitnehmen) wird je Verpackung € 1,00 berechnet.

BENVENUTO
im Ristorante „ZUM KLEINEN ITALIENER“

Wir legen sehr viel Wert auf Frische und Qualität.
All unsere Pasta, Pizzas sowie Brote, Tomatenmark  
und Desserts sind hand- und hausgemacht.

BUON APPETITO!
wünscht das  Team „Zum Kleinen Italiener“

Familie Colotta
Mit 21 Jahren hat Felice Colotta 2015 begonnen, sein Restaurant aufzubauen, und verzaubert 

seine Gäste seither jeden Tag mit Charme und Humor. Mittlerweile ist daraus ein typisch italieni-

sches Familienunternehmen im Herzen des Innviertels geworden. Insbesondere Francesco Colotta 

zaubert tagtäglich die besten Pastagerichte auf den Teller und begeistert unsere Gäste jedes 

Wochenende mit seinen neuen Kreationen, die wir auf unserer „laufenden Tafel“ anbieten. 

Wir bringen ein Stück  
Italien nach Geinberg. 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an das Serviceteam!

NEU!
Öffnungszeiten: 
Mittwoch bis Samstag sowie Feiertag 18:00 - 01:00 Uhr.
Nur 50 Meter von unserem Ristorante entfernt. 



GETRÄNKE

APERITIVO

Aperol Spritz 0,3l  ..................... € 6,60
Campari Orange 0,25l  .................... € 6,60
Campari Soda 0,25l  .................... € 6,30
Martini Bianco 0,25l  .................... € 5,30
Prosecco 1 Glas ................... € 4,10
Hugo 0,3l  ..................... € 6,60
Limoncello Spritz 0,3l  ..................... € 6,60
Lillet 0,3l  ..................... € 6,60

MINERALWASSER

Vöslauer prickelnd oder still 0,3l  ..................... € 3,50
Vöslauer prickelnd 0,7l  ..................... € 6,80
Vöslauer still 0,7l  ..................... € 6,80
Kleines Soda 0,25l  .................... € 2,80
Großes Soda 0,5l  ..................... € 3,60
Kleines Soda Zitrone 0,25l  .................... € 3,00
Großes Soda Zitrone 0,5l  ..................... € 3,80
Großes Leitungswasser  0,5l  ..................... € 2,20

LIMO

Cola light, Eistee (Flasche) 0,33l  ... € 4,00
Cola, Fanta, Spezi, Almdudler, Sprite  0,3l ..... € 4,00 0,5l  ..... € 4,40
Gespritzt mit Wasser 0,3l ..... € 3,60 0,5l  ..... € 3,80
Gespritzt mit Soda 0,3l ..... € 3,80 0,5l  ..... € 4,30



GETRÄNKE

SÄFTE

Marille, Multivitamin, 0,2l  ..................... € 3,40 

Erdbeere, Mango (Flasche)

Gespritzt mit Wasser 0,5l  ..................... € 4,10
Gespritzt mit Soda 0,5l  ..................... € 4,30

Orangen, Johannisbeere,  0,3l  ..................... € 3,40 
Apfelsaft 0,5l  ..................... € 4,80

Gespritzt mit Wasser  0,3l  ..................... € 3,40
 0,5l  ..................... € 4,10 

Gespritzt mit Soda 0,3l  ..................... € 3,40 

 0,5l  ..................... € 4,30

Tonic Water, Bitter Lemon 0,2l  ..................... € 3,40

Gespritzt mit Wasser 0,5l  ..................... € 4,10
Gespritzt mit Soda 0,5l  ..................... € 4,30

SPIRITUOSEN

Ramazotti 0,2l  ..................... € 4,10
Averna 0,2l  ..................... € 4,10
Grappa della Casa 0,2l  ..................... € 4,40
Grappa Moscato 0.2l  ..................... € 6,60
Fernet Branca 0,2l  ..................... € 4,10
Sambuca/Café 0,2l  ..................... € 4,10
Amaretto 0,2l  ..................... € 4,10
Limoncello 0,2l  ..................... € 4,10



GETRÄNKE

RIEDER BIER

Bier vom Fass 0,3l  ......................€  3,90 

 0,5l  ......................€  4,80

Radler 0,3l  ......................€  3,80 

 0,5l  ......................€  4,40

Weißbier hell vom Fass 0,3l  ......................€  4,50 

 0,5l  ......................€  5,10

Weißbier mit Cola 0,5l  ......................€  5,10

Goas/Mass 0,5l  ......................€  5,50 

 1l .........................€  10,80

Rieder Alkoholfrei 0,5l  ......................€  4,60

Trübes Bier in Flasche 0,5l  ......................€  5,10

Dunkles Weißbier  
in Flasche 0,5l  ......................€  5,10

Weißbier Alkoholfrei  
in Flasche 0,5l  ......................€  5,10

OFFENE WEINE

ROT
Merlot, Valpolicella,  
Montepulciano,  1/8   ......................€  4,00
Chianti, Lambrusco 1/4   ......................€  6,60 

Zweigelt Ried Schilling 2018 1/8   ......................€  4,40

WEISS
Pinot Grigio, Chardonnay  0,5l  ......................€  13,00
Frascati, grüner Veltliner  
Hauswein 1l   ........................€  24,80

Roter / Weisser / Süsser  1/4   ......................€  3,70 

Spritzer 0,5l  ......................€  4,30

Bei Fragen zur Weinkarte wenden Sie sich bitte an das Serviceteam!



ANTIPASTI

CAPRESE  

frischer Mozzarella mit Tomaten  .......................................................€ 8,60

FORMAGGI MISTI 
gemischter Käseteller  ....................................................................€  8,40

PROSCIUTTO E MELONE 

Parmaschinken mit Melone  ..............................................................€ 9,20

ANTIPASTO DELLA CASA 

gemischter mediterraner Teller .........................................................€ 18,20

FARANDOLA DI MARE  

Meeresfrüchtesalat mit Zitrone und Olivenöl  .........................................€ 19,90

FASSONE  

Rinder Carpaccio mit Rucola und Parmesan  ..........................................€ 13,20

TONNARELLO  

Thunfisch Carpaccio mit Rucola und Kapern  ..........................................€ 13,20

SPADINO  

Schwertfisch Carpaccio mit Rucola, Parmesan und rote Beeren  ...................€  13,20

BRUSCHETTA  

mit frischen Tomaten, Oregano und Olivenöl  .........................................€ 5,80

PIZZABROT  

mit Knoblauch, Tomatensauce oder nur Olivenöl  ....................................€ 6,40

Jede weitere Bestellung von Brot/Parmesan € 1,50



INSALATA

ZUPPE

INSALATONA 

großer gemischter Salat  ..................................................................€  5,40

INSALATA MISTA 

gemischter Salat ...........................................................................€  4,20

INSALATA DI POMODORI 
Tomatensalat mit Zwiebeln  ..............................................................€ 4,90

INSALATA GIANNUTRI 
Salatteller mit Thunfisch, Oliven und Mozzarella  ....................................€  13,80

INSALATA CONTADINA 

Salatteller mit gebratenem Speck, Zwiebeln, 

Champignons und Schweinekarreestreifen  ............................................€  13,80

INSALATA FITNESS 

Salatteller mit Putenbruststreifen  .....................................................€  13,80

ZUPPA DI POMODORE 
Tomatencremesuppe   .....................................................................€ 5,20

MINESTRONE  

Gemüsesuppe mit Nudeln  ...............................................................€ 5,20

Jede weitere Bestellung von Brot/Parmesan € 1,50



PIZZE

Basis: alle mit hausgemachter Tomatensauce und Mozzarella

ALLO SCOGLIO  mit Venusmuscheln, Muscheln und Meeresfrüchten  .......€  15,80

BIANCANEVE  mit 4 verschiedenen Käsesorten  ..............................€  11,40

CAPRICCIOSA mit Schinken, Artischocken, Champignon und Oliven  .....€  12,20

CRUDAIOLA mit Parmaschinken, Parmesan und Rucola  ..................€  12,90

CALZONE mit Champignon und Schinkenfüllung  ........................€  12,20

DELLO CHEF mit Parmaschinken, frischen Tomaten,  

 Mozzarella und Rucola  ..........................................€  13,90

FUNGHI mit Champignon  .................................................€  10,20

HAWAI mit Schinken und Ananas  ......................................€  10,20

LUCIFER mit scharfer Salami  .............................................€  10,60

MARGHERITA mit Tomatensauce und Mozzarella  ...........................€  8,60

MARE E MONTI mit Shrimps und Champignon  .................................€  12,30

NAPOLETANA mit Kapern, Oliven, Sardellen und Oregano  ................€  11,60

ORTOLANA mit frischem Gemüse  ...........................................€  11,90

POPEY mit Spinat und Gorgonzola  ....................................€  11,20

PROSCIUTTO mit Schinken  .....................................................€  10,60

PRIMAVERA mit Speck, Rucola und frischen Tomaten  ....................€  11,90

ROMANA mit Schinken und Champignon  ................................€  11,20

SALAME  mit Salami  ........................................................€  10,60

TONNO mit Thunfisch und Zwiebeln  ...................................€  11,10

4 STAGIONI mit Schinken, Artischocken, Champignon,

 Kapern, Salami und Oliven  ....................................€ 1 2,80

SPECIALE Parmaschinken, Rucola und 4 Scampi  ........................€  16,90

Alle Pizzas sind auch in klein erhältlich – € 1,00 weniger, eine Pizza auf 2 Teller kostet um € 0,50 mehr,
Extrazutaten werden berechnet.



PASTA - Nudelgerichte

PASTA MARITATA  ......................................................................€ 13,40 

dünne Nudeln mit Shrimps, Sahne und frischem Rucola

TONNARELLI DI PAPÀ COSIMO ....................................................€  13,40 

dünne Nudeln mit Oliven, Kapern, Sardellen, Knoblauch,  

Olivenöl und scharfer Soße

TAGLIOLINI DELLA CASA ............................................................€  15,90 

dünne Nudeln mit Venusmuscheln in Weißweinsoße

TAGLIOLINI PESCATORE .............................................................€  17,90 

dünne Nudeln mit Meeresfrüchte in Tomatensoße, leicht scharf

TAGLIOLINO ALLA CARBONARA  .................................................€ 11,80 

dünne Nudeln mit Speck und Eier in Sahnesoße

ALI D’ERBA GIALLI  ....................................................................€ 14,60 

Bandnudeln mit Shrimps, Spargel in Safransahnesoße

TAGLIATELLE AL SALMONE ........................................................€ 15,60 

Bandnudeln mit Lachssahnesoße

TAGLIATELLE ALLA ZIO FRANCO ................................................€ 15,60 

Bandnudeln mit Zucchini und Shrimps in Sahnesoße

TAGLIATELLE EMILIANA .............................................................€ 16,90 

Bandnudeln mit Steinpilzen, Parmaschinken und Parmesan in Sahnesoße

GARFAGNINI  .............................................................................€ 13,90 

Bandnudeln mit Pilzen in Tomatensoße

CASARECCE DELLO CHEF ...........................................................€ 13,90 

Kurze Nudeln mit Putenstreifen und Brokkoli in Tomatensoße

CASARECCE ALLA PECORAIA  .....................................................€ 12,80 

Kurze Nudeln mit Oliven, Pecorinokäse, Speck in Tomaten Sahnesoße

CASARECCE BOSCAIOLA  ............................................................€ 15,90 

Kurze Nudeln mit Salami, Schinken, Speck und Pilzen  

in Tomaten- oder Sahnesoße

RAVIOLI BOMBOLOTTI  ..............................................................€ 15,90 

mit Ricotta und Spinatfüllung, Porree, Zucchini, Tomaten und Mozzarella

RAVIOLI AGNOLOTTI .................................................................€ 15,90 

mit Ricotta und Spinatfüllung und grünen Spargel  

in einer Safransahnesoße

All unsere Nudelteige sind hand- und hausgemacht! Alle Pastagerichte sind auch in klein erhältlich - € 1,00 weniger, eine 
Pastaportion auf 2 Teller kostet um € 0,50 mehr, Extrazutaten werden berechnet. 



PIATTI DI CARNE - Fleischgerichte

COSTATA DI VITELLO  ................................................................€  26,90
Kalbssteak 350 g vom Grill mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

MISTO CARNE PER DUE  .............................................................€  39,90

Puten-, Schweine- und Kalbfleisch vom Grill  

mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat, für 2 Personen 

SCALOPPA AL FUNGHI
Naturschnitzel mit gemischten Pilzen mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

SCALOPPA PRIMAVERA
paniertes Schnitzel italienische Art mit frischem Rucola und Tomaten,

mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

COTOLETTA ALLA MILANESE
paniertes Schnitzel italienische Art, mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

Bei allen Schnitzelgerichten Fleischauswahl: 
Schwein  ....................................................................................€  12,70
Pute  .........................................................................................€  14,70 



PESCE - Fischgerichte

PEPATA DI COZZE  .....................................................................€  22,90

Miesmuscheln in Weißweinsauce

COZZE SORRENTINA  .................................................................€ 22,90

Miesmuscheln in Tomatensauce

SALMONE ALLA GRIGLIA  ...........................................................€ 21,70

Lachsfilet vom Grill mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA  ......................................................€ 23,20

Schwertfischsteak 200g vom Grill mit Parmesan,  

rote Beeren, Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

CALAMARI ALLA GRIGLIA  ..........................................................€ 22,70

Tintenfisch vom Grill mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

SCAMPI ALLA GRIGLIA  ..............................................................€ 23,80

Garnelen vom Grill mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

MISTO PESCE ALLA GRIGLIA  ......................................................€ 26,90

Lachs, Calamari, Schwertfisch und Garnelen vom Grill  

mit Kartoffeln und kleinem gemischten Salat

ZUPPARDA  ...............................................................................€ 25,90
Fischspezialität auf „Chef-Art“ mit Pangasiusfilet,  

Venus und Miesmuscheln, Garnelen in Tomatensauce,  

Kapern und Oliven, etwas scharf



SPECIALITÁ DELLA CASA - Spezialitäten des Hauses

FÜR UNSERE BAMBINI

CASARECCE POMODORO
Kurze Nudeln mit hausgemachter Tomatensoße ......................................€  7,90

CASARECCE ITALIA
Kurze Nudeln mit Schinken und Erbsen in Sahnesoße  ...............................€  7,90

COTOLETTA MILANESE
Schnitzel (vom Schwein) mit Kartoffeln und Ketchup  ...............................€  7,90

PIZZA RIPIENA  ..........................................................................€  18,90

Gefüllter Rand mit Ricotta und Steinpilze, belegt mit Rucola, Parmesan,

Cherrytomaten und Parmaschinken

TAGLIATELLA CALABRESE  .........................................................€ 27,90

Bandnudeln mit drei Riesengarnelen á ca. 150 g und Meeresfrüchte in

Tomatensoße serviert in einer Brotschale – leicht scharf

BOSCAIOLA AL FORNO ..............................................................€ 17,90
kurze Nudeln mit Salami, Schinken, Speck und Pilzen  
in Tomaten-Sahnesoße und Mozzarella überbacken, mit Brothaube



DOLCI

HAUSGEMACHTE DESSERTS

Tiramisu  .................................................... € 6,50

Panna Cotta  ............................................... € 6,50

Warmer Schokokuchen  
mit 1 Kugel Vanilleeis  ....................................... € 7,20

CAFFE

Espresso  ...................................................... € 3,00
Espresso Doppio  ............................................ € 4,10

Espresso Macchiato  ........................................ € 3,50

Affogato (Espresso mit 1 Kugel Eis)  ...................... € 5,60

Verlängerter  ................................................. € 3,60

Cappuccino (mit Milchschaum)  ........................... € 3,80

Latte Macchiato  ............................................. € 3,80

Tee  ............................................................ € 3,50 
(wahlweise Kräuter, Früchtetee, Schwarztee, Minze, Kamille)

Ein guter Tag beginnt 
mit Frühstück
Wir bieten Ihnen täglich von 07:00 bis 10:00 Uhr ein  
mediterranes/österreichisches  
Frühstücksbuffet mit allem, was Ihr Herz begehrt. 
Die Preise beinhalten 1 Glas Sekt und unbegrenzten Kaffee 
sowie alkoholfreie Getränke. 

Preis: € 18,00 pro Person
Kinder: Bezahlung nach Alter (z.B. 5 Jahre = € 5,00) Bitte um Vorreservierung!



Mindestens einmal pro Monat reist der Chef höchst- persönlich nach Italien,  

um dort frische Zutaten für die leckeren Spezialitäten zu besorgen.

Die Nudelteige, das Brot, das Tomatenmark sowie alle Desserts, wie Tiramisú, 

Panna Cotta, etc. werden selbst gemacht. Das verleiht den Gerichten den einzig-

artig besonderen Geschmack. Man setzt zudem auf frische Produkte der Saison, 

sowie auf eine abwechslungsreiche Menükarte. Hier sind neben den Klassikern 

täglich neue Kreationen zu finden.

An warmen Sommertagen lädt die große und gemütliche Terrasse zum Verwei-

len ein. So kann man den Tag mit einem herrlichen Glas italienischem Wein und 

mediterranen Gerichten bestens ausklingen lassen. 

RISTORANTE  
„Zum kleinen Italiener“



Vielen Dank für
Ihren Besuch!

Ihre Familie Colotta


